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Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie

zaprasza do zgtaszania ofert na komercjalizacje technologii pt. ,,Sposéb

wytwarzania prozdrowotnego produktu spozywczego”

powstatej w wyniku realizacji projektu PO 1G 2007-2013 Priorytet 1 ,Badanie i rozwdj nowoczesnych technologii” Poddziatanie
1.3.1. ,Prozdrowotne dodatki do zywnosci zawierajgce immobilizowane nienasycone kwasy ttuszczowe oraz bakterie
probiotyczne otrzymywane metodga suszenia rozpytowego”

Szczecin, 13.10.2016 .

1. Nazwa Ogtaszajacego

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie, Al. Piastéw 17, 70-310 Szczecin

2. Przedmiot oferty

Przedmiotem jest technologia wytwarzania prozdrowotnego produktu spozywczego, chroniona zgtoszeniem
patentowym krajowym: P.405572

3. Opis technologii

Wpg zgtoszenia patentowego nr P.405572, sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu spozywczego w postaci
immobilizatu polega na wytworzeniu emulsji, jej homogenizacji i nastepnie suszeniu. Sposdb charakteryzuje sie tym,
ze do wody dodaje sie naturalne polimery lub modyfikowane naturalne polimery, maltodekstryne lub mieszanine
maltodekstryn o réznych réwnowaznikach glukozowych i/lub syrop glukozowy w tacznej ilosci 10,6-30% masowych,
wytwarzajgc podczas burzliwego mieszania faze ciggta. Do fazy ciggtej powoli dodaje sie intensywnie mieszajgc faze
rozproszong. Faze rozproszong otrzymuje sie podczas krdtkiego mieszania zrédfa niezbednych nienasyconych kwaséw
ttuszczowych z emulgatorem o wysokim HLB na bazie oksyetylenowanych estrow kwaséw ttuszczowych i sorbitolu
i/lub z emulgatorem o niskim HLB na bazie estrow kwaséw ttuszczowych i sorbitolu. Udziat emulgatora o wysokim HLB
wynosi od 0 do 1, afaczne stezenie emulgatoréow w fazie rozproszonej jest nie wieksze niz 17,6% masowych. Potgczenie
fazy ciagtej i fazy rozproszonej stanowi preemulsje, w ktdrej udziat objetosciowy fazy rozproszonej wynosi 0,1-0,3.
Nastepnie preemulsje poddaje sie homogenizacji uzyskujgc emulsje pierwotng. Do niej dodaje sie ozywiong biomase

mikroorganizmoéw probiotycznych i tagodnie miesza uzyskujgc emulsje, ktérg poddaje sie suszeniu rozpytowemu o
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temperaturze powietrza suszgcego 140-180°C i temperaturze u wlotu do cyklonu 50-85°C otrzymujgc proszek w

postaci mikrokapsut z immobilizowanymi nienasyconymi kwasami ttuszczowymi i mikroorganizmami probiotycznymi.

Zastrzezenia patentowe dla zgtoszenia patentowego nr. P.405572 pt. ,Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu

spozywczego”:

1)

2)

3)

4)

Sposbéb wytwarzania prozdrowotnego produktu spozywczego w postaci immobilizatu polegajgcy na wytworzeniu
emulsji, jej homogenizacji i nastepnie suszeniu, znamienny tym, ze do wody dodaje sie naturalne polimery lub
modyfikowane naturalne polimery, maltodekstryne lub mieszanine maltodekstryn o réznych réwnowaznikach
glukozowych i/lub syrop glukozowy w facznej ilosci 10,6-30% masowych, wytwarzajgc podczas burzliwego
mieszania faze ciggtg, do ktérej powoli dodaje sie intensywnie mieszajgc faze rozproszong, otrzymang podczas
krotkiego mieszania zrédta niezbednych nienasyconych kwasow ttuszczowych (NNKT) z emulgatorem o wysokim
HLB na bazie oksyetylenowanych estrow kwaséw ttuszczowych i sorbitolu i/lub z emulgatorem o niskim HLB na
bazie estréw kwasdw ttuszczowych i sorbitolu, przy czym udziat emulgatora o wysokim HLB wynosiod 0 do 1, a
taczne stezenie emulgatoréw w fazie rozproszonej jest nie wieksze niz 17,6% masowych, uzyskuje sie preemulsje,
w ktdrej udziat objetosciowy fazy rozproszonej wynosi 0,1-0,3, nastepnie preemulsje poddaje sie homogenizacji
uzyskujac emulsje pierwotng, do ktérej dodaje sie ozywiong biomase mikroorganizméw probiotycznych i fagodnie
miesza uzyskujgc emulsje, ktérg poddaje sie suszeniu rozpytowemu o temperaturze powietrza suszgcego 140 -
180°Ci temperaturze u wlotu do cyklonu 50- 85°C otrzymujac proszek w postaci mikrokapsut zimmobilizowanymi
nienasyconymi kwasami ttuszczowymi (NNKT) i mikroorganizmami probiotycznymi,

Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze wytwarzajac faze ciagta
polimer stosuje sie w ilosci 14-95% masowych w stosunku do masy statych sktadnikéw fazy ciggtej,

Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze jako polimery naturalne
stosuje sie skrobie modyfikowang,

Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze faze ciggta i preemulsje

wytwarza sie w mieszalniku z mieszadtem turbinowym z przegrodami lub w mieszalniku z mieszadtem smigtowym,
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5) Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze wytwarzajgc faze ciagta
najpierw dodaje sie maltodekstryne o wyzszym réwnowazniku glukozowym a nastepnie dodaje sie maltodekstryne
0 nizszym rownowazniku glukozowym,

6) Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze w mieszaninie maltodekstryn
stosuje sie maltodekstryne o wyzszym rownowazniku glukozowym w ilosci 20-80% masowych,

7) Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze do emulsji dodaje sie do
10,1% masowych naturalnych barwnikéw hydrofilowych, substancji przeciwzbrylajgcych o jakosci spozywczej i/lub
witamin rozpuszczalnych w wodzie,

8) Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze jako zrddto niezbednych
nienasyconych kwaséw ttuszczowych stosuje sie olej z watroby dorsza i/lub olej z wiesiotka i/lub olej z nasion
ogorecznika i/lub olej z nasion czarnej porzeczki,

9) Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze podczas wytwarzania fazy
rozproszonej dodaje sie antyutleniacze, ktdrych tgczne stezenie w fazie rozproszonej zawiera sie w zakresie
0,055,15 % masowych,

10) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 9, znamienny tym, ze jako antyutleniacze stosuje
sie ekstrakt rozmarynu lub olejek oregano z ekstraktem rozmarynu o stosunku masowym 0,3-1,25 lub ekstrakt
rozmarynu z olejkiem gozdzikowym i olejkiem oregano o udziale masowym od 1:1:1 do 1:1:2,

11) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze podczas wytwarzania fazy
rozproszonej dodaje sie lecytyne rzepakowg lub sojowa w ilosci do 1% masowego w emulsji i/lub hydrofobowe
barwniki naturalne wilo$ci do 10% masowych w odniesieniu do niezbednych nienasyconych kwaséw ttuszczowych,

12) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze preemulsje otrzymuje sie z
zastosowaniem prozni lub gazu obojetnego,

13) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze prowadzi sie wielokrotng
homogenizacje.

14) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1 albo 13, znamienny tym, ze prowadzi sie
homogenizacje mechaniczng w homogenizatorze 12 stopniowym o naprezeniach $cinajgcych o wartosci 2kPa na

najwyzszym stopniu homogenizacji,
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15) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze podczas homogenizacji
preemulsje chtodzi sie, aby jej temperatura nie przekroczyta wartosci 45°C,

16) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, Ze jako biomase
mikroorganizmow probiotycznych stosuje sie bakterie probiotyczne z rodzajéw Bacillus i/lub Bifidobacterium i/lub
Enterococcus i/lub Lactobacillus i/lub Lactococcusi/lub Leuconostoc i/lub Pediococcus i/lub Propionibacteriumi/lub

Streptococcus i/lub drozdze z rodzaju Saccharomyces,
17) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze biomase mikroorganizméw

probiotycznych pozyskuje sie z hodowli mikroorganizmdw znajdujacych sie w fazie wzrostu w przedziale od pdzne;j
fazy logarytmicznej wzrostu do pdznej fazy stacjonarnej wzrostu mikroorganizmoéw,

18) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze biomase mikroorganizméw
probiotycznych dodaje sie w temperaturze nie przekraczajgcej 45°C w ilosci 10° - 101* zywych komdrek
mikroorganizmoéw w gramie lub mililitrze emulsji, do uzyskania mieszaniny jednorodnej,

19) Sposdb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze biomase mikroorganizmow,
przed dodaniem do emulsji pierwotnej, uzyskuje sie poprzez odwirowanie lub filtracje lub sedymentacje,

20) Sposéb wytwarzania prozdrowotnego produktu wedtug zastrz. 1, znamienny tym, Ze podczas suszenia
rozpytowego stosuje sie rozpylanie za pomoca dyszy lub dysku rotacyjnego.

4. Preferowana forma komercjalizacji
Licencja wytaczna na technologie, na okres 5 lat (lub inny okres, do negocjacji)
5. Kryteria oceny i wyboru najkorzystniejszej oferty
Ocena ofert bedzie dokonywana wedtug nastepujacego wzoru:
O¢s= OW + (C/*Min)
gdzie:

Of — oceniana oferta

1 W ujeciu roku kalendarzowego. 4
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OW — warto$¢ optaty wstepnej netto [z1]
Ci— liczba lat trwania licencji (5 lat)

Min — zadeklarowana przez Oferenta minimalna opfata licencyjna netto rocznie?! [z1]

Oferty beda rozpatrywane w ujeciu piecioletnim, tzn. wygrywa oferta ktérej faczna suma wartosci optaty wstepnej
oraz minimalnej optaty licencyjnej w ujeciu piecioletnim, wedtug powyzszego wzoru, da najwyzszg wartos¢ koricowa.
W przypadku, gdy dwie oferty osiggng takg samg warto$¢ koricowg, wygrywa oferta z wyzszg optatg wstepna.

6. Forma przekazania technologii

Dokumentacja technologii w formie wydruku lub w formie elektronicznej zawiera:

e kserokopie dokumentacji zgtoszeniowej technologii nr P.405572: podanie, opis patentowy, zastrzezenia
patentowe, a takze potwierdzenia zgtoszenia.

Dokumentacja technologii zostanie zatgczona do umowy licencyjnej w formie wydruku lub ptyty CD albo przestana
pocztg elektroniczng na wskazany przez nabywajgcego adres e-mail.

7. Warunki zaproszenia do sktadania ofert
1. Termin sktadania ofert: do dnia 30 listopada 2016 r., godzina 12:00
2. Oferent jest zwigzany ofertg przez okres 60 dni od dnia ztozenia oferty.
3. W toku badania i oceny oferty Ogtaszajgcy moze zazgdac od Oferenta wyjasnien dotyczacych tresci ztozonej oferty.
4. Ogtaszajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ podjecia negocjacji z wybranymi Oferentami w okresie zwigzania oferta. 5.
Ogtaszajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmiany przez Oferenta warunkéw ztozonej oferty po przeprowadzonych
negocjacjach potwierdzonych pisemnym protokotem z negocjacji.
5. Ogfaszajgcy ma prawo bez podania przyczyny: zmieni¢ warunki Zaproszenia do sktadania ofert albo odstgpi¢ od

zawarcia umowy licencji na technologie bez wyboru oferty.
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6. Oferta ztozona po terminie lub nieodpowiadajgca warunkom okreslonym w niniejszym Zaproszeniu podlega
odrzuceniu.
7. Po uptynieciu 5 letniego okresu licencji wytacznej, Oferent dopuszcza mozliwo$é renegocjacji warunkéw
umowy i przedfuzenia umowy licencyjne;j.
8. Postepowanie jest prowadzone z zachowaniem zasad uczciwej konkurencji, réwnego traktowania, jawnosci i
przejrzystosci.
9. Niniejsze Zaproszenie do sktadania ofert nie stanowi oferty zawarcia umowy w rozumieniu przepisdw Kodeksu
Cywilnego.
10. Zawarcie umowy licencyjnej na technologie jest uwarunkowane spetnieniem wszelkich procedur

przewidzianych przepisami prawa obowigzujgcymi uczelnie wyzsze w zakresie rozporzadzania warto$ciami
niematerialnymi i prawnymi.

11. Ogtaszajacy nie jest zobowigzany do zwrotu Oferentom jakichkolwiek kosztow zwigzanych z przygotowaniem
i ztozeniem ofert lub prowadzeniem negocjacji.

12. Oferenci nie sg uprawnieni do wystepowania z jakimikolwiek roszczeniami wobec Ogtaszajgcego w zakresie

odnoszgcym sie do warunkdéw niniejszego Zaproszenia lub wyboru innego Oferenta.

8. Sposob sktadania oferty

Warunkiem uczestnictwa w przetargu jest ztozenie oferty w jezyku polskim na zataczonym formularzu ofertowym
(zatacznik nr 1 do niniejszego Ogtoszenia). Oferta powinna by¢ podpisana przez upowaznionych przedstawicieli
Oferenta, nastepnie podbita pieczatka nagtéwkowg Oferenta, zeskanowana i
przestana na adres pzebrowski@zut.edu.pl Ogtaszajacy nie odpowiada za ewentualne problemy
techniczne zwigzane z pocztg elektroniczng w zakresie odnoszgcym sie do warunkéw niniejszego Zaproszenia do

sktadania ofert i sposobu sktadania oferty.

9. Osoba do kontaktu

Pawet Zebrowski

Regionalne Centrum Innowac;ji i Transferu Technologii
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www.cbimo.zut.edu.pl

Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie
Ul. Jagielloriska 20-21 70-363
Szczecin

pzebrowski@zut.edu.pl
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